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LINEAS DE INVESTIGACION

Evaluacidn del riesgo microbioldgico en alimentos.
Microbiologia predictiva en alimentos.
Calidad de los alimentos.

Vida comercial de los alimentos.

PROYECTOS DE INVESTIGACION

Proyecto autonémico competitivo P12-AGR-1906 — Desarrollo y aplicacién de modelos predictivos para la mejora
de la calidad y seguridad de productos de la acuicultura marina minimamente procesados. Duracion: 2014-2018.

Proyecto nacional competitivo RTA2013-00055-C02-02 — Evaluacion cuantitativa del riesgo contaminacién,
supervivencia e inactivacion de L. monocytogenes en embutidos crudo curados. Duracién: 2014-2017.

EFSA Tender NP/EFSA/BIOCONTAM/2015/04 — CT1: Closing gaps for performing a risk assessment on Listeria
monocytogenes in ready-to-eat (RTE) foods: activity 1, an extensive literature search and study selection with data
extraction on L. monocytogenes in a wide range of RTE food. Duracion: 2015-2016.

EFSA Tender OC/EFSA/BIOCONTAM/2014/02 — CT1: Closing gaps for performing a risk assessment on Listeria
monocytogenes in ready-to-eat (RTE) foods: activity 2, a quantitative risk characterization on L. monocytogenes in
RTE foods starting from the retail stage. Duracién: 2014-2016.
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Miembro de la red europea de EFSA de Evaluacion de Riesgos Microbioldgicos, como representante espafiola.




