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Curso de contenido tedrico y practico que pretende dar a conocer
al alumnado las principales técnicas moleculares de
caracterizacién e identificaciéon de microorganismos en alimentos,
asi como las plataformas bioinformaticas utilizadas para tal fin.
También se introducira a los asistentes al curso a la aplicacion de
técnicas de secuenciacibn masiva para el estudio de la
biodiversidad microbiana en los alimentos.

maximo 40 alumnos.
90 euros
1 de Marzo 2018
2

Dr. Antonio Valero Diaz (UCO) y Dr. Eduardo Medina
Pradas (IG-CSIC)

Dr. Francisco Noé Arroyo Lopez (IG-CSIC), Dr.
Francisco Rodriguez Gémez (IG-CSIC), Dr. Joaquin Bautista
Gallego (IG-CSIC), Dra Guiomar Denisse Posada lzquierdo
(UCO), Lda. Beatriz Calero Delgado (IG-CSIC), Ldo. Antonio
Benitez Cabello (IG-CSIC), Lda. Verdnica Romero (Oleica),

15:30 — 16:00. Presentacion y entrega de documentacion.

16:00 — 17:00. Relevancia de los microorganismos en los alimentos.

17:00 — 18:00. Los patégenos en la industria alimentaria.
18:00 — 19:00. Sistemas de control de la calidad y seguridad
microbiol6gica en los alimentos (APPCC, HARCP)

ACIMA 2018

15:30 — 16:45. La biologia molecular en los alimentos y sus
aplicaciones en la identificacion y caracterizacion de
microorganismos.

16:45 — 18:00. Técnicas de caracterizacion molecular de
microorganismos en alimentos.

18:30 — 19:15. Técnicas moleculares de identificacion de
microorganismaos en alimentos.

15:30 — 18:00 Caso practico: Aislamiento de microorganismos dentro
de un sistema de APPCC en la industria alimentaria. Seguimiento,
aislamiento y purificacion de microorganismos en alimentos.

18:00 — 20:00. Caso practico. Aislamiento de ADN de
microorganismos.

15:30 — 17:30 Caso practico. Caracterizacion de microorganismos
aislados de alimentos por rep-PCR y RAPD-PCR.

17:30 - 18:30. Caso préctico: Identificacién de levaduras y bacterias
mediante Blast. Utilizacién del programa MEGA.

18:30 — 20:00. Genotipado y andlisis bioinforméatico de perfiles
electroforéticos. Bionumerics.

15:30 — 16:30 NGS y 6micas aplicada en alimentos.

16: 30 — 17-30. Caso tedrico-practico: Utilizacién de herramientas en
estudios de biodiversidad con datos obtenidos por NGS.

17: 30 — 19:00. Caso tedrico-practico: Andlisis de datos de
Transcriptémica y Prote6mica en alimentos.

19:00 — 20: 00 Examen y clausura.



